Cold Slariers

OSTRICA 4,50 EUR/PZ.

Fine de Claires

CAPESANTE 5,00 EUR/PZ.

Gratinate

ACCIUGHE "CALVISIUS” Gw::m& 15,00 EUR
Mar Cantabrico . Ciabatta . Burro salato "
CAPRIOLO® 1800 £V

Noce nera . Mirtillo rosso

SALMERINO DELLA VAL PASSIRIA I Schiefer 16,00 EUR
Latticello . Sedano . Mela Gala

Warm, Slariers

VELLUTATA ALLA ZUCCA 15,00 EUR
Gambero Black Tiger

RAVIOLI 21,00 EUR

Cinghiale . Pastinaca . Amarena

RISOTTO 20,00 EUR

Barbabietola . Formaggio fresco . Anacardi

TAGLIATELLE ALLO ZAFFERANDO 22,00 EUR

Rana pescatrice . Cime di rapa



@ fasomvitasuites°

TAGGATECI NEI VOSTRI MOMENTI CULINARI

Main Courses Specials

" Josper |

CONTROFILETTO DI CERVO 42,00 EUR LE NOSTRE SPECIALITA 1969 |
Topinambur . Cavoletti di Bruxelles . Castagna ALLA GRIGLIA m
ROMB_OZ - 38,00 EUR
Cavolfiore . Senape di Digione.
FILETTO DI MANZO 42,00 EUR
250 G
INSALATA DI CAVOLO ROSSO 13,00 EUR
Mela caramellata . Tomino
DRY AGED ROASTBEEF 45,00 EUR
300 G
FAGOTTINI AL FORMAGGIO BUNKER 20,00 EUR
Pomodoro . Romanesco . Balsamico
TOMAHAWK - STEAK 105,00 EUR
PRALINA DI POLENTA 20,00 EUR 1 KG
Ceci . Peperone
RIBEYE - STEAK 95,00 EUR
INSALATA MISTA 9,50 EUR .
- T-BONE - STEAK 100,00 EUR
QL)@W 5 1 Ko
SOMVITA DESSERT 14,00 EUR SFOGISEIL P KL
VARIAZIONE DI SORBETTI 12,00 EUR

BEST OF THE BEST
SWEET CIGAR 14,00 EUR BURGER DI WAGYU 25,00 EUR

Cioccolato Valrhona - Rum . Gelato alla fava tonka

TORTINO AL CIOCCOLATO 13,00 EUR :NfGGYU T-BONE-STEAK 220,00 EUR
Frutti di bosco . Caramello . Gelato alla panna acida

VARIAZIONE DI FORMAGG! 15,00 EUR WAGYU TOMAHAWK-STEAK 250,00 EUR
DELL "ALTO ADIGE G

Chutney . Noci . Uva
Con le nostre specialita serviamo a scelta:

patate dolci, patatine fritte, wedges, insalata verde



Menn o/agus?“azéom

TARTARE DI SALMONE
Avocado . Sesamo . Chutney al mango

* % %

GNOCCHI DI "SCHUTTELBROT"
Ragu di selvaggina | Formaggio di malga

* %k X

POLPO ALLA GRIGLIA
Crema di patate - Asparagi verdi . Pomodori

* % %

TORTA ALLE CASTAGNE
Sorbetto al caco

Menu di 3 portate 69,00 EUR Menu di 4 portate 79.00 EUR
con abbinamento vini 90,00 EUR con abbinamento vini 107,00 EUR

Disponibile anche con abbinamento vini analcolici



