Cold Slariers

OSTRICA 4,50 EUR/PZ.

Fine de Claires

CAPESANTE 5,00 EUR/PZ.
Gratinate

ACCIUGHE "CALVISIUS” O; 15,00 EUR
Mar Cantabrico . Ciabatta . Burro salato Coas

TONNO BALFEGO 21,00 EUR

Anguria . Sesamo

Stracchino . Rucola . Pinoli

CARPACCIO DI VITELLO DRY-AGED @ 19,00 EUR

GAZPACHO 15,00 EUR

Sgombro . Crostini all "aglio

Warm Slariers

CAPPELLACCI 20,00 EUR

Burrata . Pomodoro . Spinaci

TAGLIATELLE AL NERO DI SEPPIA 22,00 EUR

Gamberi . Porro . Peperoncino

GNOCCHI ALLO SCHUTTELBROT 22,00 EUR

Lepre . Timo . Guanciale
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MARKIEREN UNS AUF DEINEN ESSENHIGHLIGHTS

WMain Courses Specials

Mais . Harissa

LE NOSTRE SPECIALITA
ALLA GRIGLIA

ORATA - Pesce intero 42,00 EUR
Patate mediterranee . Pak-Choi . Gremolata
FILETTO DI MANZO 42,00 EUR
250 G
INSALATA DI POMODORI MEDITERRANEI 18,00 EUR
Pesto al basilico . Mozarella di bufala . Bruschetta
DRY AGED ROASTBEEF 45,00 EUR
+ con gamberi fritti in Panko 23,00 EUR 300 G
UOVO COTTO SOUS-VIDE 21,00 EUR
Spinaci . Patate . Tartufo TOMAHAWK - STEAK U (1
1 KG
MELANZANA 20,00 EUR
Feta . Chutney di pomodoro RIBEYE - STEAK 95 00 EUR
1 KG
INSALATA MISTA 9,50 EUR
T-BONE - STEAK 100,00 EUR
’\ 4 1 KG
RINDS - BURGER 22,50 EUR
SOMVITA DESSERT 14,00 EUR
VARIAZIONIE DI SORBETTI 12,00 EUR EESII e
WAGYU-BURGER 25,00 EUR
SWEET CIGAR 14,00 EUR
Cioccolato Valrhona . Rum . Gelato alla fava tonka WAGYU T-BONE-STEAK 220.00 EUR
1 KG
TORTINO AL CIOCCOLATO 13,00 EUR
Frutti di bosco . Caramello . Gelato alla panna acida
WAGYU TOMAHAWK-STEAK 250,00 EUR
1 KG

VARIAZIONE DI FORMAGGI 15,00 EUR

DELL "ALTO ADIGE

. Con le nostre specialita serviamo a scelta:
Chutney . Noci . Uva p

patate dolci, patatine fritte, wedges, verdure grigliate, insalata verde



Menn o/agus?“azéom

TARTARE DI SALMONE
Avocado . Sesamo . Chutney al mango

* % %

RISOTTO ACQUERELLO
Finferli freschi di Avelengo . Erba cipollina

* %k X

POLPO ALLA GRIGLIA
Crema di patate - Asparagi verdi . Pomodori

* % %

LA MELA "GALA”"

Menu di 3 portate 69,00 EUR Menu di 4 portate 79.00 EUR
con abbinamento vini 90,00 EUR con abbinamento vini 107,00 EUR

Disponibile anche con abbinamento vini analcolico



