
D A S  A L P E N - K A L B
Carpaccio . Praline . Wildkräuter . Trüffel

T H E  Y E L L O W  T U N A  2

“Gin” . Gurke . Ossietra-Kaviar . Kohlrabi

D A S  S C H A U M S Ü P P C H E N
Champagner . Garnele . Petersilie

Menü
21,00 EUR

20,00 EUR

16,00 EUR

S O M V I T A  S U I T E S

23,00 EUR

20,00 EUR

22,00 EUR

D I E  S PA G H E T T I N I
Safran . Seeteufel . Bottarga

D I E  R A V I O L I
Mediterranes Gemüse . Stracciatella . Oliven

D I E  F R E G O L A  S A R D A
Wildschwein . Wacholder . Schwarzbeere

3-Gänge-Menü

mit Weinbegleitung

4-Gänge-Menü

mit Weinbegleitung

Degustationsmenüs

57,00 EUR 67,00 EUR

78,00 EUR 95,00 EUR

Das Degustationsmenü kann bis 20.30 Uhr bestellt werden.

Gedeck 2,50 € pro Person



S O M V I T A  S U I T E S S O M V I T A  S U I T E S

Gedeck 2,50 € pro Person

D A S  I B E R I C O  P L U M A 
Petersilienwurzel . Urkarotte . Scharlotte

D I  E  B O U I L L A B A I S  S E
Steinofenbrot . Fenchel

T O M A H A W K - S T E A K
1 kg

D R Y  A G E D  R O A S T B E E F
300 g

R I B E Y E - S T E A K  M I T  K N O C H E N
1 kg

T- B O N E - S T E A K
1 kg

R INDS -B U R G E R

B E S T  O F  T H E  B E S T

WAGYU-BURGER

WAGYU T-BONE-STEAK
1 kg

WAGYU TOMAHAWK-STEAK
1 kg

Unsere Spezialitäten servieren wir mit verschiedenen 

Beilagen und hausgemachten Saucen.

U N S E R E  S E P Z I A L I TÄT E N 
V O M  H O L Z KO H L E G R I L L

32,00 EUR

90,00 EUR

34,00 EUR

42,00 EUR

75,00 EUR

85,00 EUR

16,50 EUR

21,00 EUR

220,00 EUR

250,00 EUR

S O M V I TA  D E S S E R T

S O R B E T V A R I AT I O N
Frische Früchte . Beeren

S C H O K O L A D E N T Ö R T C H E N
Mango . Passionsfrucht

S Ü D T I R O L E R  K Ä S E V A R I AT I O N
Chutneys . Walnüsse . Trauben

14,00 EUR

12,00 EUR

13,00 EUR

15,00 EUR

Desserts

Specials
17,00 EUR

19,00 EUR

16,50 EUR

D A S  G E M Ü S E B E E T
Südtiroler Käse . Basilikum . Beete 3

D I E  C A R B O N A R A
Spaghettini . Zucchini 2 . Bunkerkäse

D E R  V E G G I E  B U R G E R

D I E  B L AT T S A L AT E 6,50 EUR

9,50 EUR
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S O M V I T A  S U I T E S

Fragen Sie gerne nach unserer Barkarte/Weinkarte für noch mehr Auswahl.

Drinks of the week
I N T U I T I O N  B R U T  C H A M P A G N E
Legras & Haas

W E I S S  B U R G U N D E R
St. Sebastian, Schloss Englar

R I E S L I N G
Vinschgau, Kellerei Falkenstein

S Ü  D T I R O L E R  S A  U V I G  N O N
Weingut Prackfolerhof

B L A  U B U R G U N D E R
Monticol Riserva, Kellerei Terlan

C U  V E É  R O T  |   S Y ,  C F ,  C S  ,  P V

Insoglio del Cinghiale, Tenuta di Biserno

L A  G R E I N
Weinmanufaktur Luis Obberauch

C A B E R N E T  R I S E R V A
W  e i n g u t  W a s s e r e r h o f

G E W Ü R  Z T R  A M I N E R  S P Ä T L E S E  
Terminum, Kellerei Tramin

11,50 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

7,50 EUR

7,00 EUR

9,00 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

7,50 EUR

4 cl.

FRANCIACORTA
Enrico Gatti

7,50 EUR




