
Costine affumicate, maiale sfilacciato, costata di manzo
Wagyu, bistecca Tomahawk e fiorentina di manzo altoatesino
cotto alla griglia JOSPER 
€89.- p.P.

Butcher’s Day
13.05. | 25.11

Buffet freddo di pesche con ostriche, capesante, tonno, pesce
spada ed altro ancora. Piatti caldi di pesce dalla nostra show
kitchen e dalla griglia a carbone
€79.- p.P

SeaFood Evening
15.04. | 13.09. | 21.10.

15 diverse piccole portate e dessert - finemente composte e
servite in più portate
€65.- p.P

Flying Tapas

Un menù di pesce accuratamente studiato, con al centro un
buffet di sushi preparato fresco da un sushi chef
€69.- p.P.

Sushi Night
25.02. | 08.07.

Ulteriori informazioni in arrivo6-Hand Dinner
12.11.

11.03. | 10.06. | 09.09.

Prenotazioni:  info@somvita-suites.com
T. +39 0473 923 504 / Whatsapp +39 345 088 0428

Aperitivo di
benvenuto
incluso

Tutti gli eventi
con musica dal

vivo di vari
musicisti

Scansioni il codice QR per prenotare
un tavolo
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