
DI  E  AUSTER |  F ine de Claire

DIE JAKOBSMUSCHEL |  Gratiniert

D I E  G  A N S  3

Geräuchert . Créme Brûlée . Gebraten . 
Granatapfel . Butterbrioche

D E R  W I N T E R K A B E L J A U 3  

Hausgebeizt . Carpaccio . Praline . 
Seespargel . Seeigel

D I E  K A R T O F F E L C R E M E  S U P P E  
Dijon Senf . Jakobsmuschel . Crouton

Menü

22,00 EUR

21,00 EUR

19,00 EUR

26,00 EUR

23,00 EUR

24,00 EUR

3-Gänge-Menü

mit Weinbegleitung

4-Gänge-Menü

mit Weinbegleitung

Degustationsmenüs
67,00 EUR 77,00 EUR

88,00 EUR 105,00 EUR

Das Degustationsmenü kann bis 20.30 Uhr bestellt werden.

5,00 EUR/STK.

4,50 EUR/STK.

DI  E  FREGOLA SARDA 
Das Beste vom Mee r . Sizilianische 
Garnele . Olive . Dat terinitomate

DER ACQUERELLO RISOTTO 
Kürb is . St racchino . T rüf fe l

D I E  R A V I O L I
Carbonara . Guanciale . Butterespuma . 
Schnittlauch

auch mit alkoholfreier Weinbegleitung möglich



D I E  L A M M K R O N E
Erbse2 . Kartoffelrolle . Sprossenkohl

D E  R  P S A  I R E R  B A C H S A I B L I N G 
Artischocke . Sellerie

T O M A H A W K - S T E A K
1 kg

D R Y  A G E D  R O A S T B E E F
300 g

R I B E Y E -  S T E A K  M I T  K N O C H E N
1 kg

T- B O N E - S T E A K
1 kg

R I N D S -  B U R G E R

B E S T  O F  T H E  B E S T

WAGYU-BURGER

WAGYU T-BONE-STEAK
1 kg

WAGYU TOMAHAWK-STEAK

1 kg

Unsere Spezialitäten servieren wir mit verschiedenen 

Beilagen und hausgemachten Saucen.

U N S E R E  S E P Z I A L I TÄT E N 
V O M  H O L Z KO H L E G R I L L

42,00 EUR

95,00 EUR

38,00 EUR

42,00 EUR

80,00 EUR

90,00 EUR

21,50 EUR

24,00 EUR

220,00 EUR

250,00 EUR

S O M V I TA  D E S S E R T

S O R B E T V A R I AT I O N
Frische Früchte . Beeren

S C H O K O L A D E N T Ö R T C H E N
Mango . Passionsfrucht . Karamelleis

S Ü D T I R O L E R  K Ä S E V A R I AT I O N
Chutneys . Walnüsse . Trauben

14,00 EUR

12,00 EUR

13,00 EUR

15,00 EUR

Desserts

Specials
18,00 EUR

24,00 EUR

18,00 EUR

D E R  A L P I N E  S A L A T 
Fetakäse . Olive . Marinierte Zwiebel .      

+ wahlweise mit Garnelen in Panko

D I E  S P A G H E T T I  C H I T A R R A 
"Cacio e Pepe" am Tisch

D E R  B L U M E N K O H L  ³
Ge bac ken. Creme . Espuma . Yuzu . Mandel

D I E  B L  AT T S A L AT E 6,50 EUR

9,50 EUR
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@somvitasuites

Markiere uns auf deinen Essenshighlights

23,00 EUR



Fragen Sie gerne nach unserer Weinkarte oder Barkarte für noch mehr Auswahl.

Weinempfehlung

RIESLING MITTERBERG
Weingut Andi Sölva, Überetsch

WEISSBURGUNDER SIRMIAN
Kellerei Nals Margreid, Unterland

CHARDONNAY BARON SALVADORI
Kellerei Nals Margreid, Unterland

CARUESS WEISS  |   G W ,  S Y ,  P G

Weingut Röck, Eisacktal

BL AUBURGUNDER RISERVA MONTICOL

Kellerei Terlan, Etschtal

LA GREIN RISERVA SEGEN
Kellerei Meran, Burggrafenamt

BARLEITH AMPHORENWEIN  | C S ,  C F

Bioweinhof Tröpfltalhof ,  Überetsch 

CAPATOSTA  |  S G

Poggioargentiera, Toskana

11,50 EUR

8,50 EUR

7,50 EUR

8,00 EUR

8,50 EUR

8,00 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

CHAMPAGNE BRUT ALLIANCES No16
A.  Robert Champagne, Côte des Blancs

FRANCIACORTA
Enrico Gatti, Brescia

12,50 EUR

7,00 EUR




