
D I E  A U S T E R  
Fine de Claires

C H E F ’ S  S E L E C T I O N  F Ü R  2  P E R S O N E N  
7 tapas around the wo rld

D A S  V I T E L L O  T O N N A T O
Kapern-Frisée

D E R  M E E R E S F R Ü C H T E S A L A T 
Knoblauchbaguette . Yuzzu Gelee

D I E  S O M V I TA  B O W L  

Gartensalate . Vollkornreis . Wintergemüse

wahlweise mit:

+ Fetakäse . Oliven . Marinierte Zwiebel

+ Black Tiger Garnele

+ Rinderfiletspitzen

D I E  R A V I O L I
Roggen . Pecorino . Spinat . Butterespuma

D I E  P A C C H E R I
Das Beste vom Meer . Sizilianische Garnele . Dill

D A S  R I N D E R F I L E T
Selleri e . Buntes Gemüse 

D E R  B U R G E R
Südtiroler Rindfleisch . Hausmayo . Salat . Tomate . Speck 
Schmelzkäse . Essiggurke . mit Potato Wedges

D A S  W E I D E R I N D
Freiland . Wagyuzucht aus Südtirol . Kanzi Apfel

Schüttelbrot . Buchenpilz

D E R  B A C H S A I B L I N G 3

Rettich . Buttermilch . Amalfi Zitrone

D E R  C A P P U C C I N O
Brunnenkresse . Gratinierte Jakobsmuschel

Menü

5,00 EUR/STK.

32,00 EUR

56,00 EUR

19,00 EUR

21,00 EUR

18,00 EUR

20,00 EUR

21,00 EUR

24,00 EUR

S O M V I N O  R E S T A U R A N T

nothing brings people  
together like good food.

22,00 EUR

D I E  J A K O B S M U S C H E L  
Gratiniert

4,50 EUR/STK.

21,50 EUR




