
OSTRICA | Fine de Claires

CAPESANTE | gratinate

OCA 3
affumicata . Créme Brûlée . arrostita.  
melagrana . brioche al burro

MERLUZZO INVERNALE 3

marinato in casa . carpaccio . pralina . 
asparago di mare . riccio di mare

CREMA DI PATATE
senape dijon . capesante . crostini

Menu

19,00 EUR

24,00 EUR

F R E G  O L A  S A R D A
il meglio del mare . gambero siciliano . oliva . 
pomodoro datterini

A C Q U E R E L L O  RI S O T T O
zucca . formaggio stracchino . tartufo

R A V I  O L I
carbonara . guanciale . espuma di burro . erba 
cipollina

Menu di 3 portate

con accompagna- 
mento di vino

Menu degus azione
67,00 EUR

88,00 EUR

È possibile ordinare il menu degustazione fino alle 20:30

Menu di 4 portate

con accompagna- 
mento di vino

22,00 EUR

21,00 EUR

77,00 EUR

105,00 EUR

26,00 EUR

23,00 EUR

4,50 EUR/PZ

5,00 EUR/PZ

anche possibile con accompagnamento di vino analcolico



C O R O N A  D I  A G N E L L O
piselli2 . rotolo di patate . cavolo germogliato

S A L M E R I N O  D I  F O N T E  V A L  P A S S I  R I A  
carciofi . sedano

42,00 EUR

38,00 EUR

S O M V I TA  D E S S E R T

V A R I A Z I O N E  D I  S O R B E T T O
Frutti di bosco freschi

T O R T I N O  A L  C I O C C O L AT O
Mango . Frutta della passione . Gelato al caramello

VARIAZIONE DI FORMAGGI DELL’ALTO ADIGE 
Chutney . Noci . Uve

14,00 EUR

12,00 EUR

13,00 EUR

15,00 EUR

Dolci

18,00 EUR

24,00 EUR

18,00 EUR

I N  S A L A  T A  A L P I N A 
formaggio di capra . oliva . cipolla marinata . 

+ con gamberi fritti al panko

S P A G H E T T I  C H I T A R R A      
"cacio e pepe" al tavolo

C A V O L F I O R E  ³
al forno . crema . espuma . Yuzu . mandorla

L AT T U G H E 6,50 EUR

9,50 EUR

P O R Z I O N E  P I C C O L A
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Special

T O M A H A W K  S T E A K
1kg

D R Y  A G E D  B E E F
300g

R I B E Y E  S T E A K  C O N  O S S O
1kg

T-  B O N E  S T E A K
1kg

B U R G E R  DI MANZO

B E S T  O F  T H E  B E S T

W A G Y U  B U R G E R 

W A G Y U  T - B O N E - S T E A K
1 kg

W A G Y U  T O M A H A W K - S T E A K
1 kg

Le nostre specialità vengono servite con 

diversi contorni e salse fatte in casa.

95,00 EUR

42,00 EUR

80,00 EUR

90,00 EUR

24,00 EUR

220,00 EUR

250,00 EUR

21,50 EUR

@somvitasuites

taggaci nei tuoi piatti preferiti

23,00 EUR



Reccomandazione Vino
11,50 EUR

8,50 EUR

CHAMPAGNE BRUT ALLIANCES No16
A.  Robert Champagne, Côte des Blancs

FRANCIACORTA
Enrico Gatti, Brescia

RIESLING MITTERBERG
Cantina Andi Sölva, Überetsch

WEISSBURGUNDER SIRMIAN
Cantina Nals Margreid, Unterland

CHARDONNAY BARON SALVADORI
Cantina Nals Margreid, Unterland

CARUESS WEISS  |   G W ,  S Y ,  P G

Cantina Röck, Eisacktal

BL AUBURGUNDER RISERVA MONTICOL

Cantina Terlan, Etschtal

LA GREIN RISERVA SEGEN
Cantina Meran, Burggrafenamt

BARLEITH AMPHORENWEIN  | C S ,  C F

Cantina Tröpfltalhof ,  Überetsch 

CAPATOSSTA TA   |  S G

Poggioargentiera, Toskana

Per una scelta ancora più ampia, chiedete la nostra carta dei vini o il menu del bar

7,50 EUR

8,00 EUR

8,50 EUR

8,00 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

12,50 EUR

7,00 EUR




