
  4 , 5 0  E U R / S T K .D I E  A U S T E R
F i n e  d e  C l a i r e s

  5 , 0 0  E U R / S T K .D I E  J A K O B S M U S C H E L
G r a t i n i e r t

Cold Starters

Warm Starters

  2 4 , 0 0  E U RD I E  T I N T E N F I S C H G N O C C H I
D a s  B e s t e  v o m  M e e r  

  2 2 , 0 0  E U RD I E  R A V I O L I  
F r a n z ö s i s c h e  E n t e  .  K i m c h i  .  O r a n g e

  2 1 , 0 0  E U RD E R  “ A C Q U E R E L L O ”  R I S O T T O
R a d i c c h i o  T r e v i g i a n o  .  B ü f f e l b l a u k ä s e

  2 0 , 0 0  E U RD I E  S I Z I L I A N I S C H E  G A R N E L E
P o n z u  .  P a s s i o n s f r u c h t  .  S t r a c c i a t e l l a

  2 1 , 0 0  E U RD I E  G Ä N S E L E B E R  T E R R I N E
P o r t w e i n  .  B u t t e r b r i o c h e

  1 5 , 0 0  E U RD I E  “ C A LV I S I U S ”  S A R D E L L E N
K a n t a b r i s c h e s  M e e r  .  C i a b a t t a  .  S a l z b u t t e r

  1 6 , 0 0  E U RD I E  C O N S O M M É  D O U B L E
O c h s e n s c h w a n z  R a v i o l i  .  G e m ü s e j u l i e n n e



@ s o m v i t a s u i t e s

V
E
G
E
TA

R
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C
H

S O M V I TA  D E S S E R T   1 4 , 0 0  E U R

S O R B E T VA R I AT I O N   1 2 , 0 0  E U R

M I L C H S C H N I T T E
S c h o k o l a d e n e i s

S C H O K O L A D E N T Ö R T C H E N    
W a l d f r ü c h t e  .  K a r a m e l l  .  S a u e r r a h m e i s  

S Ü D T I R O L E R  K Ä S E VA R I AT I O N  
C h u t n e y s  .  W a l n ü s s e  .  Tr a u b e n

  1 2 , 0 0  E U R

  1 3 , 0 0  E U R

  1 5 , 0 0  E U R

  4 2 , 0 0  E U R

  4 5 , 0 0  E U R

  1 0 5 , 0 0  E U R

  9 5 , 0 0  E U R

  1 0 0 , 0 0  E U R

  2 3 , 0 0  E U R

  2 5 , 0 0  E U R

  2 2 0 , 0 0  E U R

  2 5 0 , 0 0  E U R

Mit unseren Spezialitäten servieren wir wahlweise:
Süßkartoffelpommes, Pommes, Wedges, Blattsalat 

M A R K I E R E N  U N S  A U F  D E I N E N  E S S E N H I G H L I G H T S

D E R  R O T E - B E T E  S A L A T
B ü f f e l m o z z a r e l l a  .  K ü m m e l

D I E  S P A G H E T T I  “ C H I T A R R A ”
“ C a c i o  &  P e p e ”  a m  T i s c h  s e r v i e r t

D I E  P A P R I K A
C o u s  C o u s  .  C u r r y  .  M a n g o

  1 4 , 0 0  E U R

  2 2 , 0 0  E U R

  2 0 , 0 0  E U R

D E R  G E M I S C H T E  S A L AT   9 , 5 0  E U R

Desserts

Specials
U N S E R E  S P E Z I A L I TÄT E N
V O M  H O L Z K O H L E G R I L L

R I N D S F I L E T
2 5 0  G

D R Y  A G E D  R O A S T B E E F
3 0 0  G

T O M A H A W K  -  S T E A K
1  K G

R I B E Y E  -  S T E A K
1  K G

T- B O N E  -  S T E A K
1  K G

R I N D S  -  B U R G E R
( m i t  g e b r a t e n e m  S p e c k ,  C h e d d a r,  S a l a t ,  To m a t e ,
B u r g e r s a u c e )

B E S T  O F  T H E  B E S T

W A G Y U - B U R G E R
( m i t  g e b r a t e n e m  S p e c k ,  C h e d d a r,  S a l a t ,  To m a t e ,
B u r g e r s a u c e )

W A G Y U  T- B O N E - S T E A K
1  K G

W A G Y U  T O M A H A W K- S T E A K
1  K G

Main Courses
 4 0 , 0 0  E U R

  3 6 , 0 0  E U R

D A S  T A T A K I  V O M  G R A U V I E H
S h i i t a k e - A u s t e r n p i l z e  .  J u n g l a u c h  .  P a k  C h o i

D E R  PA S S E I R E R  B A C H S A I B L I N G
W i l d e r  B r o k ko l i  .  K a r t o f f e l  .  C h a m p a g n e r



a u c h  m i t  a l k o h o l f r e i e r  W e i n b e g l e i t u n g  m ö g l i c h

3 -Gänge -Menü
m i t  W e i n b e g l e i t u n g

6 9 , 0 0  E U R
9 0 , 0 0  E U R

4 -Gänge -Menü
m i t  W e i n b e g l e i t u n g

7 9 , 0 0  E U R
1 0 7 , 0 0  E U R

D a s  D e g u s t a t i o n s m e n ü  k a n n  b i s  2 0 : 3 0  U h r  b e s t e l l t  w e r d e n

Degus ta t ionsmenü
P A S S E I R E R  L A M M C A R P A C C I O

A r t i s c h o c k e  .  P a r m e s a n  .  R u c o l a  

F R E G O L A  S A R D A
L a c h s  .  D i l l

G E S C H M O R T E S  K A L B S S C H U L T E R N A H T L
K a r t o f f e l c r e m e  .  T r ü f f e l  .  K a r o t t e

S C H O K O L A D E  .  V A N I L L E  .  H I M B E E R E

* * *

* * *

* * *


	Cold Starters
	15,00 EUR
	DIE SIZILIANISCHE GARNELE Ponzu . Passionsfrucht . Stracciatella
	20,00 EUR

	DIE GÄNSELEBER TERRINE Portwein . Butterbrioche
	21,00 EUR

	DIE CONSOMMÉ DOUBLE Ochsenschwanz Ravioli . Gemüsejulienne
	16,00 EUR

	DIE RAVIOLI  Französische Ente . Kimchi . Orange
	22,00 EUR

	DIE TINTENFISCHGNOCCHI Das Beste vom Meer
	24,00 EUR
	DER “ACQUERELLO” RISOTTO Radicchio Trevigiano . Büffelblaukäse
	21,00 EUR

	DIE AUSTER Fine de Claires
	4,50 EUR/STK.


	DIE JAKOBSMUSCHEL Gratiniert
	5,00 EUR/STK.


	Warm Starters
	Degustationsmenü
	PASSEIRER LAMMCARPACCIO Artischocke . Parmesan . Rucola
	FREGOLA SARDA Lachs . Dill
	GESCHMORTES KALBSSCHULTERNAHTL Kartoffelcreme . Trüffel . Karotte
	SCHOKOLADE . VANILLE . HIMBEERE
	69,00 EUR
	90,00 EUR
	4-Gänge-Menü mit Weinbegleitung

	79,00 EUR
	107,00 EUR
	Das Degustationsmenü kann bis 20:30 Uhr bestellt werden
	3-Gänge-Menü mit Weinbegleitung




