
  4 , 5 0  E U R / P Z .O S T R I C A
F i n e  d e  C l a i r e s

  5 , 0 0  E U R / P Z .C A P E S A N T E
G r a t i n a t e

Cold Starters 

  24 , 0 0  E U RG N O C C H I  A L  N E R O  D I  S E P P I A
I l  m e g l i o  d e l  m a r e  

  20 , 0 0  E U RG A M B E R O  D I  S I C I L I A
P o n z u  .  F r u t t o  d e l l a  p a s s i o n e  .  S t r a c c i a t e l l a

  21 , 0 0  E U RT E R R I N A  D I  F O I E  G R A S
V i n o  P o r t o  .  B r i o c h e  a l  b u r r o

  16 , 0 0  E U RC O N S O M M É  D O U B L E
R a v i o l i  d i  c o d a  d i  b u e  .  J u l i e n n e  d i  v e r d u r e

  15 , 0 0  E U RA C C I U G H E  “ C A LV I S I U S ”
M a r  C a n t a b r i c o  .  C i a b a t t a  .  B u r r o  s a l a t o

  22 , 0 0  E U RR AV I O L I  
A n a t r a  f r a n c e s e  .  K i m c h i  .  A r a n c i a

  21 , 0 0  E U RR I S O T T O  “ A C Q U E R E L L O ”
R a d i c c h i o  t r e v i g i a n o  .  B l u  d i  B u f a l a

Warm Starters



@ s o m v i t a s u i t e s

V
E
G
E
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IA

N
O

T A G G A T E C I  N E I  V O S T R I  M O M E N T I  C U L I N A R I

I N S A L ATA  D I  B A R B A B I E T O L A  R O S S A
M o z z a r e l l a  d i  B u f a l a  .  C u m i n o

S P A G H E T T I  “ A L L A  C H I T A R R A ”
“ C a c i o  e  p e p e ”  s e r v i t i  a l  t a v o l o

P E P E R O N I
C o u s  C o u s  .  C u r r y  .  M a n g o

  1 4 , 0 0  E U R

  2 2 , 0 0  E U R

  2 0 , 0 0  E U R

I N S A L ATA  M I S TA   9 , 5 0  E U R

Desserts 

SpecialsMain Courses
 4 0 , 0 0  E U R

  3 6 , 0 0  E U R

T A T A K I  D I  M A N Z O  G R I G I O  A L P I N O
F u n g h i  S h i i t a k e  e d  o s t r i c a  .  P o r r o  .  P a k - C h o i

S A L M E R I N O  D E L L A  VA L  PA S S I R I A
B r o c c o l i  s e lv a t i c i  .  P a t a t e  .  C h a m p a g n e

  4 2 , 0 0  E U R

  4 5 , 0 0  E U R

  1 0 5 , 0 0  E U R

  9 5 , 0 0  E U R

  1 0 0 , 0 0  E U R

  2 3 , 0 0  E U RB U R G E R  D I  M A N Z O
( c o n  s p e c k  c r o c c a n t e ,  c h e d d a r,  i n s a l a t a ,  p o m o d o r o ,  s a l s a
b u r g e r )

F I L E T T O  D I  M A N Z O
2 5 0  G

D R Y  A G E D  R O A S T B E E F
3 0 0  G

T O M A H A W K  -  S T E A K
1  K G

R I B E Y E  -  S T E A K
1  K G

T- B O N E  -  S T E A K
1  K G

  2 5 , 0 0  E U R

  2 2 0 , 0 0  E U R

  2 5 0 , 0 0  E U R

Con le nostre specialità serviamo a scelta:
 patate dolci, patatine fritte, wedges, insalata verde

L E  N O S T R E  S P E C I A L I TÀ
A L L A  G R I G L I A

B E S T  O F  T H E  B E S T

B U R G E R  d i  W A G Y U
( c o n  s p e c k  c r o c c a n t e ,  c h e d d a r,  i n s a l a t a ,  p o m o d o r o ,  s a l s a
b u r g e r )

W A G Y U  T- B O N E - S T E A K
1  K G

W A G Y U  T O M A H A W K- S T E A K
1  K G

S O M V I TA  D E S S E R T   1 4 , 0 0  E U R

VA R I A Z I O N E  D I  S O R B E T T I   1 2 , 0 0  E U R

T O R T I N O  A L  L A T T E
G e l a t o  a l  c i o c c o l a t o

T O R T I N O  A L  C I O C C O L AT O    
F r u t t i  d i  b o s c o  .  C a r a m e l l o  .  G e l a t o  a l l a  p a n n a  a c i d a

VA R I A Z I O N E  D I  F O R M A G G I
D E L L ´ A LT O  A D I G E   
C h u t n e y  .  N o c i  .  U v a

  1 2 , 0 0  E U R

  1 3 , 0 0  E U R

  1 5 , 0 0  E U R



Menù degus tazione

D i s p o n i b i l e  a n c h e  c o n  a b b i n a m e n t o  v i n i  a n a l c o l i c i

M e n ù  d i  3  p o r t a t e
c o n  a b b i n a m e n t o  v i n i

6 9 , 0 0  E U R
9 0 , 0 0  E U R

M e n ù  d i  4  p o r t a t e
c o n  a b b i n a m e n t o  v i n i

7 9 , 0 0  E U R
1 0 7 , 0 0  E U R

I l  m e n ù  d e g u s t a z i o n e  p u ò  e s s e r e  o r d i n a t o  f i n o  a l l e  2 0 : 3 0

C I O C C O L A T O  .  V A N I G L I A  .  L A M P O N E

C A R P A C C I O  D ’ A G N E L L O  D E L L A  V A L  P A S S I R I A
C a r c i o f i  .  P a r m i g i a n o  .  R u c o l a

F R E G O L A  S A R D A
S a l m o n e  .  A n e t o

S P A L L A  D I  V I T E L L O  B R A S A T A
C r e m a  d i  p a t a t e  .  T a r t u f o  .  C a r o t e

* * *

* * *

* * *


	Menù degustazione
	CIOCCOLATO . VANIGLIA . LAMPONE
	69,00 EUR
	90,00 EUR
	79,00 EUR
	107,00 EUR
	Il menù degustazione può essere ordinato fino alle 20:30
	CARPACCIO D’AGNELLO DELLA VAL PASSIRIA Carciofi . Parmigiano . Rucola
	FREGOLA SARDA Salmone . Aneto
	SPALLA DI VITELLO BRASATA Crema di patate . Tartufo . Carote



