
DI  E AU  STER
F i n e  d e  C l a i r e

D A S  R O A S T B E E F

Oliven Focaccia . Getrocknete Tomate . Feldsalat

D E R  N O R W E G I S C H E  W I L D L A C H S 

Bete³ . Rettich

D I E  K  A S T A N I E N C R E M E S U P  P E  

Zimt Croûton . Haselnuss . Crème fraîche

Menü

18,00 EUR

20,00 EUR

16,00 EUR

21,00 EUR

23,00 EUR

19,00 EUR

D I E  V O L L K O R N B A N D N U D E L N 
Sizilianische Salsiccia . Herbst Brokkoli . Tête de Moine 

D E R  A C Q U E R E L L O  R I S O T T O
Oktopus . Seppia . Tomate

D I E  R A V I O L I
Kürbis³ . Parmesan

3-Gänge-Menü

mit Weinbegleitung

4-Gänge-Menü

mit Weinbegleitung

Degustationsmenüs
57,00 EUR 67,00 EUR

78,00 EUR 95,00 EUR

Das Degustationsmenü kann bis 20.30 Uhr bestellt werden.

4,00 EUR/STK.

auch mit alkoholfreier Weinbegleitung möglich



D E R  H I R S C H ²

Rücken . Rotkraut . Gulasch . Laugenbrotknödel 

D E  R  H E I L B U T T  
Karotte² . Beurre Blanc

T O M A H A W K - S T E A K
1 kg

D R Y  A G E D  R O A S T B E E F
300 g

R I B E Y E -  S T E A K  M I T  K N O C H E N
1 kg

T- B O N E - S T E A K
1 kg

R INDS -  B U R G E R

B  E S T  O F  T H E  B E S T

WAGYU-BURGER

WAGYU T-BONE-STEAK
1 kg

WAGYU TOMAHAWK-STEAK

1 kg

Unsere Spezialitäten servieren wir mit verschiedenen 

Beilagen und hausgemachten Saucen.

U N S E R E  S E P Z I A L I TÄT E N 
V O M  H O L Z KO H L E G R I L L

38,00 EUR

90,00 EUR

34,00 EUR

42,00 EUR

75,00 EUR

85,00 EUR

19,50 EUR

22,50 EUR

220,00 EUR

250,00 EUR

S O M V I TA  D E S S E R T

S O R B E T V A R I AT I O N
Frische Früchte . Beeren

S C H O K O L A D E N T Ö R T C H E N
Mango . Passionsfrucht . Karamelleis

S Ü D T I R O L E R  K Ä S E V A R I AT I O N
Chutneys . Walnüsse . Trauben

14,00 EUR

12,00 EUR

13,00 EUR

15,00 EUR

Desserts

Specials
17,00 EUR

18,00 EUR

19,00 EUR

D E R  A  L P  I N E  S A L A T 

 Tomino Kase . Gala Apfel

+ wahlweise mit Garnelen in Panko

D I E  S P A G H E T T I  C H I T A R R A  
Rote Bete . Gorgonzola . Schüttelbrot

D I E  K A R T O F F E L G N O C C H I  
Mediterranes Gemüse . Stracciatella 

D I E  B L  AT T S A L  AT E
6,50 EUR

9,50 EUR
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22,00 EUR

@somvitasuites

Markiere uns auf deinen Essenshighlights



Fragen Sie gerne nach unserer Weinkarte oder Barkarte für noch mehr Auswahl.

Drinks of the week

ROSÉWEIN   MATHILDE   |  P N

Innerleiterhof, Schenna

WEISSBURGUNDER  TYROL RISERVA
Kellerei Meran, Burggrafenamt

SAUVIGNON MANTELE
Kellerei Nals Margreid, Unterland

RESERVE DELLA CONTESSA  |   P B ,  C H ,  S B

Weingut Manincor, Überetsch

B L  A U B U R G U N D E R  R I S E R V A
Weingut Prackfol, Völs am Schlern

 LA  GREIN  RISERVA ROTES BERGWERK

Weingut Kiemberger, Etschtal

STAFFELFELD  |  C S ,  M E ,  C F

Weingut Baron Widmann ,  Etschtal

WHEN WE DANCE CHIANTI 
Weingut Il Palagio, Toskana

11,50 EUR

8,50 EUR

7,00 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

8,50 EUR

8,00 EUR

CHAMPAGNE  BRUT ALLIANCES No16
A. Robert Champagne

FRANCIACORTA
Enrico Gatti

12,50 EUR

7,50 EUR




